                  załącznik nr 2A do SIWZ
                                                                                      
.......................................................
                ( pieczęć firmowa)


FORMULARZ OFERTOWY – część 2  
 
W trybie przetargu nieograniczonego o wartości mniejszej niż kwoty określone w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Prawo zamówień publicznych


.......................................................................................................................................................
( pełna nazwa )

.......................................................................................................................................................
( pełna nazwa)

.......................................................................................................................................................
( adres siedziby)

............................................................                                      .....................................................
                                           (REGON Wykonawcy)	                         (NIP Wykonawcy)

............................................................                                      .....................................................
                                                            (telefon)                                                                                                                                                                                                                      (telefon / fax)

............................................................                                      .....................................................
                                        (adres strony internetowej)                                                                                                                                                                                                                 (e – mail)

Dokument uprawniający do występowania w obrocie prawnym:

.......................................................................................................................................................
(zarejestrowany przez, wpisany do)
Reprezentacja Wykonawcy (zarząd, przedstawiciele ustawowi, pełnomocnicy, prokurenci):

.......................................................................................................................................................
(imię i nazwisko- funkcja)
.......................................................................................................................................................
(imię i nazwisko- funkcja)
Oferujemy przyjęcie do realizacji przedmiotu zamówienia obejmującego swoim zakresem dostawę wyposażenia gastronomicznego – Sprzęt i akcesoria gastronomiczne – część 2, na warunkach i zasadach określonych w SIWZ (znak sprawy: PSONI/DP/2130-2/306/20), za cenę brutto uwzględniającą wszelkie koszty związane z realizacją zamówienia wynoszącą:

……………………….zł brutto (słownie: …………….…………………….…………… ..
………………………………………………………………………………………………),	
w tym podatek VAT w stawce:

…… % i kwocie ………………………………………...…………………………………..
(słownie: ……………………………………………………………………………………).
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--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  
                                                                                                                   Projekt pn. „Aktywni w ZAZ w Jarosławiu”
[image: Logo_PSONI_2016.png]
Polskie Stowarzyszenie na rzecz Osób		
z Niepełnosprawnością Intelektualną		ul. Wilsona 6a
Koło w Jarosławiu		37-500 Jarosław

Za wyżej wymienione wynagrodzenie oferujemy dostawę:	

	Lp.
	Nazwa
	Opis, wymagania techniczne, parametry 
	Liczba
(szt.)
	Oferowane urządzenia, sprzęt
	Cena netto
(zł)
	Wartość netto
(zł)
	Wartość brutto
(zł)

	
	
	
	
	producent1)
	model/nr katalogowy1)
	
	parametry1)
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	
	7
	8
	9
	10

	1.
	Szafa chłodnicza podwójna
	- wysokość 2000 – 2100 mm;
- głębokość 820 – 860 mm;
- długość 1380 – 1480 mm;
- obudowa ze stali nierdzewnej; 
- zasilana elektrycznie;
- napięcie 230V;
- 2-drzwiowa komora chłodząca ;
- min 6 półek;
- możliwość regulacji odstępów pomiędzy pólkami;
- elektroniczny sterownik; 
- elektryczny wyświetlacz temperatury;
- automatyczne odszranianie;
- samodomykające się drzwi;
- wymuszony obieg powietrza
	4
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Stół przyścienny z drzwiami suwanymi
	- wykonany ze stali nierdzewnej 
- wysokość 850 mm
- głębokość 600 mm
- długość 1000 mm
- jedna półka ze stali nierdzewnej, konstrukcja spawana;
- drzwi przesuwne
	7
	
	
	
	
	
	
	

	3.
	Stół przyścienny z półką 1000mm
	- wykonany ze stali nierdzewnej, konstrukcja spawana;
- wysokość 850 mm
- głębokość 600 mm
- długość 1000 mm
- jedna półka ze stali nierdzewnej
	4
	
	
	
	
	
	
	

	4.
	Stół przyścienny z półką 1500mm
	- wykonany ze stali nierdzewnej 
- wysokość 850 mm
- głębokość 600 mm
- długość 1500 mm
- jedna półka ze stali nierdzewnej
	4
	
	
	
	
	
	
	

	5.
	Stół ze zlewem 2 komorowym z półką
	- wykonany ze stali nierdzewnej 
- wysokość 850 mm
- głębokość 600 mm
- długość 1000 mm
- wymiary komory 2 x 400x400x250 mm
- otwór pod baterię pomiędzy komorami
- jedna półka ze stali nierdzewnej
	3
	
	
	
	
	
	
	

	6.
	Stół z basenem 1 komorowym głęboki
	- wykonany ze stali nierdzewnej 
- wysokość 850 mm
- głębokość 600 mm
- długość 1000 mm
- głębokość komory 300 mm
	3
	
	
	
	
	
	
	

	7.
	Szafa magazynowa
	- wykonana ze stali nierdzewnej 
- wysokość min 1800mmm max 2000
- głębokość min 500mm max 700 mm
- długość min700 mm max 800
- drzwi uchylne dwuskrzydłowe
- minimum 2 półki
	1
	
	
	
	
	
	
	

	8.
	Napełniacz
	- mocowanie nastolne
- jednootworowy
- wysokość min. 1100 mm
- wylewka + prysznic, dedykowany pod stół z basenem jednokomorowym z poz. 10 specyfikacji
	3
	
	
	
	
	
	
	

	9.
	Waga kalkulacyjna
	- waga z zasilaniem sieciowym, 
- zakres ważenia min. 15kg
	2
	
	
	
	
	
	
	

	10.
	Garnek 98,2 l
	- garnek z pokrywką 
- pojemność min 98                                                                             - wykonany ze stali nierdzewnej
	1
	
	
	
	
	
	
	

	11.
	Garnek 5-7,20 l
	- pojemność od min 5 l do max. 7,5 l                                                                                       - garnek z pokrywką 
- wykonany ze stali nierdzewnej
	6
	
	
	
	
	
	
	

	12.
	Garnek 12-16,5 l
	- pojemność od min 12l do max 16,5 l                                                                                       - garnek z pokrywką 
- wykonany ze stali nierdzewnej
	5
	
	
	
	
	
	
	

	13.
	Garnek 22-24l
	- pojemność od min 22l do max 24 l                                                                                       - garnek z pokrywką 
 - wykonany ze stali nierdzewnej
	6
	
	
	
	
	
	
	

	14.
	Garnek z pokrywką 33-38l
	- pojemność od min 33l do max.38 l                                                                                       - garnek z pokrywką 
- wykonany ze stali nierdzewnej
	5
	
	
	
	
	
	
	

	15.
	Garnek z pokrywką 50-51l
	- garnek z pokrywką 
- wykonany ze stali nierdzewnej, 
- pojemność garnka min 50 max 51l
	3
	
	
	
	
	
	
	

	16.
	Termos stalowy 15l
	- termos stalowy do transportu żywności, 
- pokrywa z silikonową uszczelką, 
- 6 zatrzasków zabezpieczających,  
- podstawa zabezpieczona tworzywem sztucznym przed uszkodzeniem, 
- pojemność 15 l
	7
	
	
	
	
	
	
	

	17.
	Termos stalowy 35l
	- termos stalowy do transportu żywności, 
- pokrywa z silikonową uszczelką, 
- 6 zatrzasków zabezpieczających, 
-  podstawa zabezpieczona tworzywem sztucznym przed uszkodzeniem, 
- pojemność 35l
	4
	
	
	
	
	
	
	

	18.
	Termos stalowy 25l
	- termos stalowy do transportu żywności, 
- pokrywa z silikonową uszczelką, 
- 6 zatrzasków zabezpieczających,  
- podstawa zabezpieczona tworzywem sztucznym przed uszkodzeniem, 
- pojemność 25l
	6
	
	
	
	
	
	
	

	19.
	Termos transportowy
	- wykonany z tworzywa sztucznego
- otwierane drzwi
- co najmniej 10 prowadnic na pojemniki GN 1/1
- przystosowany do transportu potraw zimnych lub gorących
	4
	
	
	
	
	
	
	

	19.
	Pojemnik gastronomiczny do pieca konwekcyjnego 
	- GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej 
- możliwość piętrowania
- wysokość 40 mm
- zakres temperatur do +300 0C
	23
	
	
	
	
	
	
	

	20.
	Pojemnik gastronomiczny do pieca konwekcyjnego 
	- GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej 
- możliwość piętrowania
- wysokość 100 mm
- zakres temperatur do +300 0C
	20
	
	
	
	
	
	
	

	21.
	Schładzarka szokowa
	- napięcie 230V                                                                                  - pojemność 5 x GN 1/1                                                                   - zamrażanie szokowe od +70 do -18 i schładzanie szokowe w przedziałach + 70 °C do +3  °C                                                                                          - stal nierdzewna
	1
	
	
	
	
	
	
	

	22.
	Miesiarka planetarna
	- zasilanie 230V                                                                                - pojemność dzieży min 20L                                                             - w zestawie: mieszadło, hak, rózga, 
- 3 prędkości pracy, 
- dzieża i końcówki mające kontakt z żywnością wykonane ze stali nierdzewnej   
	1
	
	
	
	
	
	
	

	23.
	Lodówka do przechowywania próbek żywności
	- pojemność  90-120l, 
- w zestawie pojemniki i kasety na próbki, 
- lodówka zamykana na klucz
	1
	
	
	
	
	
	
	

	24.
	Termos stalowy 25l
	- termos stalowy do transportu żywności, 
- pokrywa z silikonową uszczelką, 
- 6 zatrzasków zabezpieczających,  
- podstawa zabezpieczona tworzywem sztucznym przed uszkodzeniem, 
- pojemność 25l
	6
	
	
	
	
	
	
	

	25.
	Szatkownica do warzyw 
z kompletem noży
	- szatkownica przemysłowa do warzyw, przeznaczona do punktów żywienia zbiorowego/stołówek/firm cateringowych
- wydajność posiada zakres zawierający wartość 420 kg/h 
- prędkość obrotów min 350/min
- wykonana ze stali nierdzewnej lub ze stali nierdzewnej z elementami tworzywa sztucznego
- magnetyczny system bezpieczeństwa i hamulec silnikowy
- automatyczny start po zamknięciu popychacza
- metalowa komora robocza i pokrywa
- dwa otwory wsadowe, duży (do kapusty) i otwór wsadowy z tubą do cięcia warzyw długich
- wyposażona w tarcze tnące: piórka min 2 grubości: 1,5 lub 2mm,oraz 3 mm;  słupki o grubości w przedziale 8-10mm, plastry min 2 grubości 01 lub 2 mm, oraz 3mm, 
- kostka 1,5cmm-2cm , frytki, plastry faliste 3 do 6mm,  tarcza do ścierania na miazgę (placki ziemniaczane)
- zasilanie 230 V 
UWAGA: W przypadku gdy tarcze tnące nie znajdują się w  wyposażeniu urządzenia należy wskazać odrębnie markę, model/nr katalogowy oraz parametry oferowanych tarcz.
	1
	
	
	
	
	
	
	

	26.
	Maszynka do mielenia mięsa
	-  zasilana elektrycznie
-  napięcie 230V
-  wydajność 300 kg/h
-  głowica, ślimak, taca, nóż oraz sito wykonane z materiału przeznaczonego do kontaktu z żywnością
-  zdejmowana głowica ułatwiająca czyszczenie
	1
	
	
	
	
	
	
	

	27.
	Regał wolnostojący
	- wykonany z tworzywa sztucznego lub tworzywa sztucznego z aluminium
-  wysokość min 1750 max 1830 mm
-  głębokość min 455 
-  długość min 890 max 910 mm
-  minimum 4 półki wykonane z tworzywa sztucznego
-  mocowanie półek z regulowaną wysokością 
-  nośność 1 półki min. 180 kg
	14
	
	
	
	
	
	
	

	28.
	Wózek kelnerski
	- stal nierdzewna odporna na korozję
- trzypółkowy
- udźwig półki minimum 50 kg
	1
	
	
	
	
	
	
	

	29.
	Wózek transportowy do pojemników GN
	- wysokość min 1700  max1800 mm
- przeznaczony do pojemników GN 1/1
- wykonany ze stali nierdzewnej
- wyposażony w blokadę pojemników GN i tac
- 4 skrętne kółka, w tym co najmniej 2 z hamulcami
- pojemność 14-15 pojemników GN
	1
	
	
	
	
	
	
	

	30.
	Naświetlacz uniwersalny
	- zasilany elektrycznie
-  napięcie 230V
-  jednorazowy wsad 30 jaj
-  automatyczne wyłączenie lamp przy otwartej szufladzie
-  czas sterylizacji maksimum 180 sekund
	1
	
	
	
	
	
	
	

	31.
	Pojemnik na odpady z podstawą na kółkach z pokrywą
	-  wykonany z tworzywa sztucznego
-  wytrzymały na uszkodzenia mechaniczne
-  pojemność 120 L
-  wyprofilowane uchwyty
-  podstawa na kółkach
-  pokrywa pasująca do pojemnika
	5
	
	
	
	
	
	
	

	32.
	Obieraczka do ziemniaków
	- napięcie 400V                                                                                                                                                       - wsad min 7 kg 
- wydajność min 150kg/h                                                                               - wykonana ze stali nierdzewnej                                                    - w zestawie separator obierzyn
UWAGA: W przypadku gdy separator nie znajdują się w  wyposażeniu urządzenia należy wskazać odrębnie markę, model/nr katalogowy oraz parametry oferowanego separatora.
	1
	
	
	
	
	
	
	

	33.
	Zmywarka przemysłowa do garnków i tac z dozownikiem płynu myjącego
	- zmywarka do garnków i tac
- napięcie 400  
- moc całkowita min. 7,13 KW  
- wykonana ze stal nierdzewnej lub stali kwasoodpornej 
- w zestawie min 2 kosze  
- funkcja mycia i wyparzania, 
- pojemność kosza mieszcząca min. GN 1/1, 
- dozownik płynu myjącego i wspomagającego płukanie     
	1
	
	
	
	
	
	
	

	34.
	Paleta plastikowa
	- paleta higieniczna wykonana z tworzywa sztucznego, 
antypoślizgowa, 
- wymiary: min 80 max100cm x120cm
	3
	
	
	
	
	
	
	

	35.
	Waga magazynowa 
	- napięcie 230V                                                                              - zakres ważenia do 150 kg                                                            - wyświetlacz na wysięgniku  
	1
	
	
	
	
	
	
	

	36.
	Zamrażarka skrzyniowa
	-  pojemność minimalna 252l
-  długość max. 1229 mm
-  zasilana elektrycznie
-  napięcie 230V
-  elektroniczny sterownik 
-  wyświetlacz temperatury 
- drzwi uchylne pełne
-  maksymalna temperatura co najmniej -15 0C
	4
	
	
	
	
	
	
	

	37.
	Szafa chłodnicza
	- zasilanie 230V                                                                                                                                                                                                                       - wymiary: szerokość min 600 max 610; wysokość min 1800 max 1850   
- co najmniej 3 półki   z możliwością regulacji                                                                   - automatyczne odszranianie                                                             - bez szuflad                                                                                       - elektroniczny sterownik                                                                    - obudowa zewnętrzna wykonana ze stali nierdzewnej                 - rodzaj drzwi - pełne     
	4
	
	
	
	
	
	
	

	38.
	Wałkownica automatyczna do wałkowania wszelkich rodzajów ciasta
	- zasilanie 230V               
- wałkownica wolnostojąca   
- możliwość złożenia ramion   
- ramię o długości max 1000mm   
- wałki pokryte chromem             
- tryb pracy ciągły lub czasowy     
- sterowanie: pedał nożny     
- regulator grubości ciasta     
- podstawa na kółkach   
- podniesienie osłon zatrzymuje maszynę
	1
	
	
	
	
	
	
	

	39.
	Miesiarka spiralna
	Miesiarka spiralna do ciasta ciężkiego z wyjmowaną dzieżą o pojemności min 30l max 40l -  sprzęt do wyrabiania ciast ciężkich (pierogi, chleb). Ilość wyrabianego ciasta min 15kg. Podnoszona głowica miesiarki.
	1
	
	
	
	
	
	
	

	Razem
	

	
	





UWAGA:
¹) Wykonawca ma obowiązek pod rygorem odrzucenia oferty wypełnić wszystkie pola w kolumnach 5, 6, 7 „Oferowane urządzenia, sprzęt- producent, marka, model/nr katalogowy, parametry”. Proponowane przez Wykonawcę parametry nie mogą być sprzeczne z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego.





1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia  i nie wnosimy do niej zastrzeżeń oraz zdobyliśmy konieczne informacje do przygotowania oferty.
2. Gwarantujemy, że oferowane przez nas urządzenie objęte zamówieniem będzie spełniało wszystkie wskazane w SIWZ wymagania techniczno – eksploatacyjne i jakościowe.
3. Oświadczamy, że warunki zawarte w projekcie umowy zostały przez nas zaakceptowane w całości i bez zastrzeżeń oraz zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty, do zawarcia umowy na przedstawionych warunkach, w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.
4. Oświadczamy, że jesteśmy związani niniejsza ofertą na czas wskazany w SIWZ.
5. Oświadczamy, że wzięliśmy pod uwagę wszystkie okoliczności i uwarunkowania mające lub mogące mieć wpływ na realizacją przedmiotu zamówienia i zostało to przez nas uwzględnione w cenie realizacji przedmiotu zamówienia.
6. Termin wykonania zamówienia, okres gwarancji oraz warunki płatności zgodnie z zapisami przedstawionymi w SIWZ oraz projekcie umowy.
7. Oświadczamy, że złożyliśmy wadium w formie ........................................................          i w wymaganej wysokości 1 500,00 zł  (słownie: jeden tysiące pięćset złotych 00/100).
8. Wskazujemy numer konta, na które należy zwrócić wadium w pieniądzu: …………………………………………………………………………………………
9. Informujemy, że wybór oferty będzie/nie będzie*prowadzić do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego następujących towarów/usług:
…………………………………………………… - ………………………….. zł netto
			nazwa towaru/usługi			wartość bez kwoty podatku VAT
…………………………………………………… - ………………………….. zł netto
			nazwa towaru/usługi			wartość bez kwoty podatku VAT

Zgodnie z art. 91 ust. 3a Pzp, Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku. Należy zaznaczyć właściwe. Brak zaznaczenia będzie oznaczał, ze wybór oferty wykonawcy, nie będzie prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego
10. Oświadczamy, że realizację części zamówienia zamierzamy powierzyć podwykonawcom (wypełnić tylko w przypadku zamiaru realizacji zamówienia przy udziale podwykonawców):
1) NIE*
2) TAK* - w związku z tym poniżej przedstawiamy opis części zamówienia, jakie zamierzamy powierzyć podwykonawcom:

	Lp.
	Opis części zamówienia, jakie wykonawca zamierza powierzyć podwykonawcom
	Nazwa (firma) podwykonawcy
(o ile jest znana na etapie składania ofert)
	Wartość lub procentowa część zamówienia, jaka zostanie powierzona podwykonawcy lub podwykonawcom

	1
	2
	3
	4

	1
	
	
	

	…
	
	
	



11. Oświadczamy, że jako Wykonawca jestem małym/średnim przedsiębiorcą: TAK/NIE*
Zgodnie z definicją zawartą w zaleceniu Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczącym definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz. Urz. UE L 124 z 20.5.2003, str. 36), małe przedsiębiorstwo to przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 mln EUR, zaś średnie przedsiębiorstwa to przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorstwami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 mln EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 mln EUR.
12. Informujemy, że wskazane poniżej dokumenty lub oświadczenia dostępne są w formie elektronicznej pod określonymi adresami internetowymi ogólnodostępnych i bezpłatnych baz danych, z których Zamawiający może samodzielnie pobrać wskazane dokumenty (wypełnić jeśli dotyczy):

	Nazwa dokumentu lub oświadczenia
	Adres internetowy bazy danych, gdzie dostępny jest dokument lub oświadczenie

	
	



13. Oświadczamy, że oferta zawiera/nie zawiera* informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa, w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
Uzasadnienie (należy wykazać, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa): ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….
Uzasadnienie można złożyć na odrębnym podpisanym dokumencie.
Brak zaznaczenia oznacza, że oferta wykonawcy nie zawiera informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa.
14. Oświadczamy, że wypełniliśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.**
15. Oświadczamy, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia Zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.
16. Do oferty dołączamy następujące dokumenty:
……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….



............................, dnia .................			           …….............................................
(pieczątka i podpis osoby/osób uprawnionych do reprezentowania Wykonawcy)







*Niepotrzebne skreślić
** W przypadku gdy wykonawca nie przekazuje danych osobowych innych niż bezpośrednio jego dotyczących lub zachodzi wyłączenie stosowania obowiązku informacyjnego, stosownie do art. 13 ust. 4 lub art. 14 ust. 5 RODO treści oświadczenia wykonawca nie składa (usunięcie treści oświadczenia np. przez jego wykreślenie).

[bookmark: _GoBack]1) rozporządzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). 
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